
   November 9th ­ 15th

Radish greens soup 8 Long Island squid  11
Yukon potato, pecorino Navy beans, romano beans, basil

Navy bean soup 8 Polenta 11
Swiss chard, celery root Wild Hive polenta, mustard greens, 

poached egg, crème fraiche

Lamb 13
Egg sandwich 9 Elihu lamb shank, roasted green onions

Crispy chicken thigh, arugula, chimichurri Chicken 12
Country ham sandwich 9 Bobo chicken, natural sauce and lemon

Dairyere cheese, pickled onion, 
whole grain mustard

Mushroom sandwich 8 Wheat berries $5 each / 3 for $14
Oil poached potato, farmhouse cheddar, mizuna Pickled shallots, mint

Red quinoa
Red quinoa, radish, sherry dressing

Kale salad 8 Delicata squash
Farmstead cheese, kolrabi, almonds,  Roasted garlic, thyme

lemon dressing Caramelized leeks
Arugula salad 8 Pecorino, lemon

Pickled radishes, black beans, local feta, Mustard greens
sherry dressing Heritage bacon

Escarole salad 10 Fingerling potatoes
Poached egg, country ham, mustard dressing Dijon mustard, garlic, rosemary

Snacks Sweets
Oak Grove Mills popcorn 3 Carrot cake 5

Marinated olives 3 Mocha layer cake 5

Seasoned mixed nuts 3 Northern Spy pie 5
Pickled Eggs 4 Cookie plate 5
Flatbread ­ green onion, rosemary, garlic 5

Farmstead cheese board 10

Northern Spy Food Co. aims to source and serve food made by regional farmers and artisan purveyors whenever possible. 
Visit us at www.northernspyfoodco.com.


